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ROLLING MACHINES
Single roller and electric foot pedal

DILAMINATRICI
Mono rullo e pedale elettrico ||I

AUSROLLMASCHINEN
Mono Rollen und elektrischem FuBpedal

FACONNEUSES
Mono rouleau et pédale électrique

LAMINADORAS
Mono rodillo y pedal eléctrico

TECTOPACKATOYHAA MALUMHA
C 0fIHNM BaUTMKOM U 311IEKTPUNYECKON Mefasnbto

@ prismafood.com
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The Rolling machine enables to save time in working process
and does not need specialised operators. It has been designed
to quickly shape the dough for pizza, bread, cakes, little pies, etc.
It works without warming the dough keeping its characteristics
unaltered.

La Dilaminatrice da grande economia di tempo e soprattutto

non & necessario personale specializzato. E stata ideata e realizzata
per risolvere i problemi di formatura di dischi per la preparazione

di pizze, pane, focacce, tortine, ecc. La macchina lavora a freddo

e non altera le caratteristiche della pasta.

Die Ausrollmaschine ist eine Maschine, die zum ausbreiten des Teiges
von Pizza, Brot, Kuchen, u.s.w. hergestellt wird. Erlaubt Zeit zu sparen
und braucht kein spezialisiertes Personal. Diese Maschine erwarmt den
Teig nicht und so haltet die eigenschaft des.
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La Fagonneuse est une machine qui a été congue et réalisée pour
résoudre les problemes d’étalement de la pate a pizzas, pain,
patissérie, etc. Assure une importante économie de temps et surtout
aucun personnel spécialisé n’est necessaire. La machine travaille

a froid et n’altere pas les caracteristiques de la pate.

La Laminadora reporta un gran ahorro de tiempo y sobre todo permite
prescindir de personal especializado. Esté disefiada para resolver

los problemas de formacion de discos de masa para la preparacion

de pizzas, focacias, tortitas, etc. La maquina funciona en frio y no altera
las caracteristicas de la masa.

TecTopackaToyHasi MallnHa No3BOSSET COKOHOMUTb BPEMS

1 HE HY>XKOaeTcsl B crneupanma3npoBaHHOM nepcoHane. OHa bbina
1306peTeHa 1 N3roToBseHa s (hOPMOBaHUS KPYrTlbIX TECTOBbLIX OCHOB
L0J151 PUrOTOBNEHUS MULbl, Xneba, dhokaqun, Kopker 1 T.4. MalumnHa
paboTaeT C OXTKAEHVEM, HE HAarpeBas TECTO U He M3MeHsIs ero
XapaKTepUCTYIK.
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TECHNICAL
FEATURES

SPECIAL VOLTAGE 110V 60HZ AVAILABLE
Disponibile voltaggio speciale 110V 60Hz
Verfugbar Sonderspannung 110V 60Hz
Disponible voltage spécial 110V 60Hz

Disponible voltaje especial 110V 60Hz
Bo3mMoxkHoe crneupasnbHoe HanpshkeHre 110V 60Hz

Caratteristiche

Technischen

Caractéristiques

Tecniche Daten Techniques
L] y L]
- -
DMA 310/1 DMA 500/1
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Caracteristicas
Técnicas
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DMA 310/2
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> Dough weigh
> Peso pasta
> Gewicht des Teiges

> Pizza diametre
> Diametro pizza
> Pizza Durchmesser

> Power supply
> Alimentazione
> Anschluss

> Power
> Potenza
> Heizleistung

> Machine sizes
> Dimensioni macchina
> Maschine Abmessungen

> Packing dimensions
> Dimensioni imballo
> Verpackungsabmessungen

> Net weight
> Peso netto
> Nettogewitch

> Gross weight
> Peso lordo
> Bruttogewitch

136

> Poids pate
> Peso de la masa
> Bec Tecta

> Diametre pizza
> Diametro de la pizza
> [ameTp nuuubl

> Alimentation
> Alimentacion
> [utaHne

> Puissance
> Potencia
> MouwHoCTb

> Dimensions machine

> Medidas de la maquina

> Paamepbl MalLviHbI

> Dim. emballage
> Medidas del embalaje
> Pa3mepbl ynakoBku

> Poids net
> Peso neto
> Bec-HeTTO

> Poids brut
> Peso bruto
> Bec-6pyTTO

o

o

gr

kg cm cm Hp - Kw volt

kg

80 -210

14 - 30

230
1 ph 50/60Hz

0,25
0,33

48,0
33,5
43,0

75,5
40,5
52,5

18,0

22,0

210 - 700
26 - 45
230

1 ph 50/60Hz

0,25
0,33

65,0
34,5
43,0

75,5
40,5
52,5

27,0

31,0

80 -210

14 -30

230
1 ph 50/60Hz

0,25
0,33

65,0
32,0
41,0

75,5
40,5
52,5

22,0

26,0

TexHuyeckune
XapaKTepucTUKN
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